Méthode de conservation

Consor_nmez dés que possible
apreés louverture du paquet

Laissez décongeler

o le morceau

i de YAMAWASABI

Retirez le paquet Prenez un morceau a témperature amb

du congelateur de la taille voulue iante sur une assiette
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Remettezle =<
Placez dans un four paquet
micro-ondes pendant quelques @ de YAMAOWASABI
secondes pour décongeler Excluez tout I"air du paquet | immeédiateme — |
rapidement et fermez-le bien au congélateur

YAMAOWASARBI ést delicat; son parfum et son gout piquant vif seront  conserves pendant 5 a 10 minutes.
Nous recommandons de préparer YAMAOWASABI immédiatement avant le moment de consommation.

Apreés l'ouverture du paquet, YAMAOWASABI peut se decolorer Iégerement et perdre une partie de sa saveur au frigo
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Yamaowasabi (Plaine)

. 5 A . Seiyou Wasabi (Japonais)
Le premier raifort rapé frais au Japon Tersaraish-{ Aniglais)

Raifort (Francais)

Suggestions pour la degustation Yama Wasabi (Hokkaido)
Accompagnement pour du soba nos M
et autres types de nouilles Avec du beeuf roti deel::gﬁ;uaa/?c Uespeufs

Accompag‘nement pour des . n
tranches fines de calamar ~ Avec du tofu frais Avec du riz

.

A7 e Yama Wasabi Saveur Sauce Soja sur du iz avec du beurre
ol o Wi ! Yama Wasabi Saveur Sauce Soja avec des algues Nori

\ \\\\// ' _,f' Yama Wasabi Saveur Sauce Soja avec de la poudre de bonite sechee

- - M e *Unité recommandée pour la degustation 1-2 petites cuilléres
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Peut étre melangé avec d'autres condiments pour creer votre propre assaisonnement
*L_e goUt unique se dissipe aprés une cuisson prolongee




Yamaowasabi (Sauce soja)

Seiyvou Wasabi (Japanese)
Horseradish (English)

. . § Raifort (French)
Suggestions pour la déegustation Yama Wasabi (Hokkaido)

Le premier raifort rapé frais au Japon

Melanger avec des ceufs de
cabillaud -z
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Avec des huitres fraiches  Avec du tofu .,
i Avec du riz
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Yamaowasabi (Miso)

Seivou Wasabi (Japanese)
Horseradish (English)
Raifort (French)

Suggestions pour la déegustation Yama Wasabi (Hokkaido)

Avec du camembert Avec du b?uf roti Avec de aubergine frite

Le premier raifort rapé frais au Japon

vl & Avec des  Avec du surimi H
R Rl crudites  "Kamaboko' Avec du riz
N3 ' Yama Wasabi Saveur Sauce Soja sur du riz avec du beurre
Yama Wasabi Saveur Sauce Soja avec des algues Nori
Yama Wasabi Saveur Sauce Soja avec de la poudre de bonite sechee

*Unité recommandée pour la degustation 1-2 petites cuilleres
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